HOT / ICED
® Creamy Moka Glacé 6

Espresso, Chocolat, lait, créeme fouettée

Creamy Coco Latte Glacé 6
Double espresso, lait de coco, creme fouettée

Mango Twist 6

Purée de mangue, lait, double espresso ou matcha

Lemon Twist 6
Citronnade maison, double espresso ou matcha

Thé Vert Glacé 5
Thé vert Sencha BIO, sirop de citron

Thé Noir Glacé 5

Thé noir Yunnan BIO, sirop de citron

Cold Brew 45

Infusion de café au froid

Affogato 3,8

Espresso, une boule de glace a la vanille

Dalgona Glacé 5
Café mousseux, lait

Café Viet Glacé 5

Double lungo, lait concentré sucré

Matcha Shot Latte Glacé 6

Espresso, thé matcha, sirop de caramel, lait

Espresso 2,5
Double Américano
Filtre V60 (10 mins) 6

Méthode douce avec Hario V60

3,5

Cappuccino
Flat White 5
Double Shot Latte 5

Vanilla Latte 5

Espresso, arbme de vanille, lait

Latte Macchiato 5,5

Espresso, sirop de caramel, lait

Moka Blanc 5

Espresso, chocolat blanc, lait

L’Orient Espresso 5,5

Espresso, lait d’avoine, fleur d'oranger, pistache

4,5

Matcha Latte 5

Thé matcha, lait

Chai Latte 5

Chai frais et bio confit au miel, lait

Black Latte 5,5

Sésame noir torréfié, gingembre frais,
charbon végétal actif, lait

Chocolat Chaud 5

Chocolat noir (70% cacao), lait

Thé BIO / Organic Tea

Thé noir Russian Earl Grey 4
Thé noir Assam, -Inde du Sud, aréme naturel (citron,
bergamote, pamplemousse), fleurs de souci, fleurs de bleuet

Thé noir Gingembre-Citron 4
Thé noir Assam, -Inde du Sud, gingembre, citronnelle, arbme
naturel (citron), écorces de citron

Thé vert Citronnelle 4

Thé vert China Sencha, citronnelle, aréme naturel (citron),
écorces de citron.

Thé vert Menthe Poivrée 4

Thé vert China Gunpowder, menthe, arbme naturel (menthe
poivrée)

Infusion Chrysanthéme 4
Infusion d’Hibiscus Bio 5

Infusion Maison 4
Gingembre confit au miel, citron

Citronnade Maison 4
Jus de citron, sirop de canne

Jus en Bouteille / Bottled Juice

Organic Pep's BIO & Artisanal 250m|
- La Recette Jaune 5
Ananas, curcuma, citron

- La Recette Orange 5

Carotte, orange, gingembre

- La Recette Rouge 5

Grenade, Frambroise, Hibiscus , Piment de Cayenne

Ginger Beer BIO & Artisanal 5

A base de jus de citron et de jus de gingembre, sans alcool.

Kombucha BIO & Artisanal
- Archipel 330ml

Un mélange de thé et de cultures probiotiques, des jus,
des herbes et des épices fraichement pressés biologiques.

5,5

EXTRA:

+Lait d'avoine 0,5
+Lait de coco 0,5
+Extra shot 0,5
+Extra creme 0,5

KAFEIBAIE
Adresse : 5 rue Blondel, 75003 Paris.
Tel : 06 11 47 11 32



Plats Du Moment
10:00 - 14:15

Bun au jambon de dinde 11

Jjambon de dinde, pickles de choux rouge a I'huile de sésame,
sauce creme a l'ail maison, salade, pain aux grains artisanal

Bun au saumon fumé 11

Saumon fumé, pickles de choux rouge a I'huile de sésame,
sauce creme a l'ail maison, salade, pain aux grains artisanal

Toastie au jambon de dinde raclette 13
Jambon de dinde, fromage raclette, salade, pain Bio&Sans gluten
( +Saumon fumé 3€ )

Toastie au feta tomate séchée (végétarien) 12
Champignon de Paris, feta, tomate séchée, cheddar, salade, pain Bio&Sans gluten
( +Saumon fumé 3€)

Toastie a la mozza épinard (Vvégétarien) 12
Mozzarella, épinard, tomate séchée, salade, pain Bio&Sans gluten
( +Saumon fumé 3€)

* Option végétarien / vegan a la demande selon la disponibilité.

* Pain aux grains Bio & Sans gluten, informations sur les allergénes disponibles sur demande.

KAFEIBAIE
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Plats Du Moment
10:00 - 14:15

Turkey Ham Bun 11

Turkey ham, sesame oil red cabbage pickles,
homemade garlic cream sauce, salad, artisan multigrain bread

Smoked Salmon Bun 11

Smoked salmon, homemade garlic cream sauce,
sesame oil red cabbage pickles, salad, artisan multigrain bread

Turkey Ham Raclette Cheese Toastie 13
Turkey ham, raclette cheese, salad, organic & gluten-free bread
( +Smoked salmon €3 )

Cheddar Feta Tomato Toastie (Vegetarian) 12 o
Feta, sun-dried tomato, mushrooms, cheddar, salade, organic & gluten-free bread
( +Smoked salmon €3 )

Mozza Spinach Toastie (Vegetarian) 12
Mozzarella, spinach, sun-dried tomato, salade, organic & gluten-free bread
( +Smoked salmon €3 )

* Vegetarian / vegan option available upon request, depending on availability.
* Organic multigrain bread, gluten-free — allergen information available on request.
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